


Un assemblaggio di uve corvina veronese, 
rebo, sangiovese e ancellotta, ha dato vita 
ad un vino amabile, rotondo e morbido.

L’uva è stata vendemmiata a metà ottobre 
per permettere al vino di essere affinato 
in barriques per trentasei mesi e altri sei 
mesi in bottiglia.

Questo vino è frutto di numerose prove, 
volte alla costante ricerca di armonia tra 
i sapori della nostra cucina e i profumi di 
questo blend.

Per noi è una prima volta nel mondo della 
produzione di vino, come era la prima 
volta per la nostra mamma Rosanna, 
nell’etichetta, tra i banchi di scuola.

Annata	 2016
Grado alcolico	 14,5 % vol
Costo	30 €

Rosanna è un vino d’amore, 
ricco di emozione e 
sentimento. 
È un vino da amare, 
intenso e avvolgente.



Champagne e non solo

champagne extra brut l’atavique grand cru – MOUZON LEROX	 €	 80
(pinot noir, chardonnay) 

champagne brut pierre henri cuvèe (pinot meunier) – CHARPENTIER	 €	 140

champagne grand cru blanc de blanc premier cru table tonde extra brut	 €	 80
(pinot noir) – LANCELOT PIENNE

champagne blanc de noirs premier cru les longues voyes extra brut	 €	 130
(pinot noir) – LAHERTE FRERES

champagne brut reserve – BERECHE ET FILS	 €	 90
(pinot meunier, pinot noir, chardonnay)

champagne brut 1er cru – PONSON	 €	 70
(pinot meunier, pinot noir, chardonnay)

champagne grand cru souffle d’etoile extra brut – LAMIABLE	 €	 75
(pinot meunier, pinot noir, chardonnay)

la grand ruelle ambonnay 2006 (pinot nero) – GONET MEDEVILLE	 €	 200

champagne racines de trois brut – LARMANDIER	 €	 75
(pinot meunier, pinot noir, chardonnay)

champagne grand cru blanc de blancs crayeuses – LARMANDIER	 €	 80
(pinot meunier, pinot noir, chardonnay)

champagne blanc de noirs millesime 2016 – BRIGANDAT	 €	 75
(pinot noir)

champagne extra brut blanc de blanc 1er cru – VEUVE FOURNY E FILS	 €	 70
(chardonnay)

solera 1997-2016 première cru extra brut - POUILLON	 €	 120
(pinot noir, chardonnay)

rosè de saignée 1er cru brut (pinot noir) - POUILLON	 €	 100

complantee grand cru extra brut (mix vitigni) - AGRAPART	 €	 150

millesimè assemblage 1996 - BRUNO PAILLARD	 €	 400
(chardonnay, pinot noir)

N.P.U. 2004 - BRUNO PAILLARD	 €	 350
(pinot noir, chardonnay)

vinotheque millesimè 2000 - MONMARTHE	 €	 220
(pinot noir, chardonnay)

cremant d’alsace brut – WILLM	 €	 35
(pinot bianco, riesling, pinot grigio)

cremant d’alsace brut rosè (pinot nero) – WILLM	 €	 35

cremant de bourgogne brut (chardonnay) – MAISON CHANZY	 €	 45

cremant du jura dosage zero (chardonnay) – ARNOUX JEROME	 €	 45

brut petillant (pinot blanc) – JULIEN MEYER	 €	 40

rheingau riesling sekt (riesling) – BIBO RUNGE - GERMANIA	 €	 45

ayse brut mont blanc (gringet) – BELLUARD	 €	 55



Bollicine Italiane 

CAMPANIA

brut contadino (fiano di avellino) - CIRO PICARIELLO 	 €	 40

LOMBARDIA 

oltrepo pavase pinot 64 (pinot nero) – CALATRONI	 €	 40

riserva del fondatore 2007 (pinot nero) – MARCHESI DI MONTALTO	 €	 120

franciacorta brut blanc du blanc (chardonnay) – DERBUSCO CIVES	 €	 50

belle dosaggio zero (lugana) - CÀ LOJERA	 €	 40

MOLISE

blanc de noirs pas dose 2017 (tintilia) - CLAUDIO CIPRESSI	 €	 80

PIEMONTE 

rosé dosaggio zero 2016 (nebbiolo) - ERPACRIFE	 €	 45

bianco dosaggio zero 2015 (timorasso, erbaluce, cortese) - ERPACRIFE	 €	 45

PUGLIA

gran cuvee XXI secolo brut 2015 (bombino, montepulciano, pinot nero)- D’ARAPRI	 €	 60

SICILIA

terzavia nature rosé (grillo, nero d’avola) – DE BARTOLI	 €	 45

etna rosè brut (nerello mascalese) - IL MURGO	 €	 40

TRENTINO ALTO ADIGE 

trento doc nature inkino 2014 (chardonnay) – MAS DE CHINI	 €	 50

Giulio Ferrari Riserva del Fondatore 2009 (chardonnay) - FERRARI	 €	 250

trento doc “perlè” 2017 (chardonnay) - FERRARI	 €	 55

VALLE D’AOSTA

blanc du blanc 2018 (prie blanc) - CAVE MONT BLANC	 €	 40

VENETO

valdobbiadene superiore extra dry docg - MONGARDA	 €	 25

valdobbiadene superiore brut docg - MONGARDA	 €	 25

serprino colli euganei– LA COSTA	 €	 20

secretum 120 mesi (pinot nero, chardonnay) – LA COSTA	 €	 55

secretum 36 mesi (pinot nero, chardonnay) – LA COSTA	 €	 35

Ferrabrut 2012 (garganega, trebbiano, chardonnay) - FERRAGÙ	 €	 80

tre rosè brut 36 mesi (pinot nero) -  OPIFICIO BUVOLI	 €	 50

quattro brut solera 48 mesi (pinot nero) - OPIFICIO BUVOLI	 €	 60

super sei extra brut 72 mesi (pinot nero) - OPIFICIO BUVOLI	 €	 80

nove extra brut 108 mesi (pinot nero) - OPIFICIO BUVOLI	 €	 110

Metodo Champenoise o Metodo Classico

rosé wine



Vini bianchi
ABRUZZO 

trebbiano d’abruzzo anfora riserva 2017 - CIRELLI	 €	 65

CALABRIA 

neostos bianco 2021 (pecorello) - SPIRITI EBBRI  	 €	 45

CAMPANIA 

biancolella Ischia “Kalimera” - CENATIEMPO  	 €	 40

fiorduva “furore bianco” (ripoli, fenile, ginestra) - MARISA CUOMO	 €	 85

capri doc bianco (greco, falanghina, biancolella) - SCALA FENICIA	 €	 38

FRIULI 

friulano (tai bianco) 2021 - KORSIC	 €	 25

ribolla gialla 2021 - KORSIC	 €	 30

LAZIO

malvasia bianca di candia igp 2021 - IL SAMBUCO	 €	 30

LIGURIA 

cinqueterre bianco 2020 (bosco, albarola, vermentino) - FORLINI CAPPELLINI	 €	 45

LOMBARDIA

lugana della lupa 2021 – CA LOJERA	 €	 25

MARCHE

“le oche” marche igt (verdicchio) - FATTORIA SAN LORENZO	 €	 30

PIEMONTE

vecchie tonneaux di caluso (erbaluce) - MONTE MALETTO	 €	 45

SICILIA

etna doc carricante “Aurora” 2021 - SALVO FOTI	 €	 40

l’isola bianco 2020 (insolia, cataratto) - HIBISCUS	 €	 35

malvasia francangelo 2021 – PUNTA ARIA 	 €	 30

TOSCANA

Criseo bolgheri 2020 (vermentino, verdicchio, manzoni) - GUADO AL MELO	 €	 35

TRENTINO ALTO ADIGE

gewurtztraminer alto adige 2021 – WEINGUT LEYA	 €	 30

solaris venticinquedieci 2021 - MARIARITA CALLIARI	 €	 30

maso papa pinot grigio 2021 – MASO CANTANGHEL	 €	 30

blatterle 2020 – NUSSERHOF	 €	 35

chardonnay riserva barriques 2018 – STACHLBURG	 €	 50

VENETO 

sauvignon kretos 2020 – PARCO DEL VENDA	 €	 30

chardonnay animaversa bio 2021 - MONTE VERSA	 €	 25

tai bianco selezione bio - MONTE VERSA	 €	 50

soave classico roccolo del durlo 2020 - LE BATTISTELLE	 €	 25



Vini bianchi macerati

LOMBARDIA 
skin busters 2021 (cortese, riesling renano, pinot grigio)  – EMILIA PENNAC	 €	 35
FRIULI 
vitoska igt 2019 – SKERK	 €	 50
pinot grigio ramato 2019 - RONCO SEVERO	 €	 40
friulano colli orientali 2019 (tai) - RONCO SEVERO	 €	 40
bianco kaplja 2016 (chardonnay, malvasia, nekaj) - PODVERSIC	 €	 60

Malvasia Collio “Miklus” 2016 - DRAGA	 €	 45

PUGLIA
l’eclettico 2021 (bombino, malvasia)  – IL PAGLIONE	 €	 35
SICILIA
racina salina bianco 2019 (cataratto, malvasia delle lipari)- SALVATORE D’AMICO	 €	 40

catartico 2018 (cataratto)- LONGARICO	 €	 45

TRENTINO ALTO ADIGE
nosiola 2017 – SALVETTA	 €	 35

macerati in anfora

Uno stile antico e nuovo nello stesso tempo. 

Il prolungato contatto con le bucce dell’uva prima con il mosto, poi con il vino 
o quasi vino, dona sapori e colori inusuali per un vino ottenuto da uve bianche.
Gli orange wine sono vini adatti a medi lunghi invecchiamenti, soprattutto 
quelli nati da lunghe macerazioni.

Solitamente sono prodotti con uve da agricoltura pulita, biologica o 
biodinamica, per il semplice fatto che tutto quello che è sulle bucce si ritrova 
nel vino.

Vini più sani, di nicchia sempre più larga, magari un poco complicati 
al primo aproccio, ma talmente ricchi di profumi e sapori che danno presto 
assuefazione.



Vini rossi dei Colli Euganei 
passio igt 2015 (merlot, cabernet, raboso) – DOTTO LIDIO	 €	 40
borgo delle casette cabernet riserva doc 2017 – FILÒ DELLE VIGNE 	 €	 40
(cabernet sauvignon, cabernet franc, carmenere)

compendium colli euganei rosso 2019 (merlot, cabernet) – LA COSTA	 €	 30
(merlot, cabernet)

terre del mosca 2018 (merlot, cabernet, raboso) – SAN BASILIO	 €	 35
terre del mosca 2018 Magnum (merlot, cabernet, raboso) – SAN BASILIO	 €	 80
marcus rosso igt 2017 – MARCO SAMBIN	 €	 45
(merlot, cabernet sauvignon, cabernet franc)

alter rosso igt 2014 – MARCO SAMBIN	 €	 40
(merlot, cabernet sauvignon, cabernet franc)

johannes rosso igt 2016 – MARCO SAMBIN	 €	 60
(syrah)

vignanima rosso veneto igt 2919 – IL MOTTOLO	 €	 35
(carmenere)

serro colli euganei rosso doc 2018  – IL MOTTOLO	 €	 30
(merlot, cabernet sauvignon, cabernet franc)

scarlatto 2017 – VIGNA RODA	 €	 30
(merlot, cabernet sauvignon, cabernet franc)

 zendal colli euganei rosso – VIGNA RODA	 €	 25
(merlot, cabernet sauvignon, cabernet franc)

cabernet sauvignon selezione 2018 – MONTE VERSA	 €	 55

anima versa magnum 2015 - MONTE VERSA	 €	 90

animaversa rosso bio 2016 - MONTE VERSA	 €	 35
(merlot, cabernet sauvignon)

boccon cabernet riserva – PARCO DEL VENDA	 €	 30

cigno nero merlot – PARCO DEL VENDA	 €	 30

gemola 2015 (merlot, cabernet franc) – VIGNALTA	 €	 60
gemola magnum 2009 (merlot, cabernet franc)  - VIGNALTA	 €	 180

cabernet riserva 2007 (cabernet sauvignon, cabernet franc) – VIGNALTA	 €	 100
cabernet girapoggio 2007 (cabernet sauvignon, cabernet franc) – ZANOVELLO	 €	 90

a km 0



Vini rossi
ABRUZZO 

montepulciano d’abruzzo 2019 – TORRE DEI BEATI 	 €	 40

montepulciano d’abruzzo 2011 – EMIDIO PEPE 	 €	 140

BASILICATA

aglianico delle vulture russe doc 2019 - ARTETEKE 	 €	 30

CALABRIA

Neostos 2019 (merlot, greco nero, guernaccia)- SPIRITI EBBRI 	 €	 40

CAMPANIA 

aglianico terre d’eclano 2017 – QUINTO DECIMO	 €	 65

furore rosso riserva 2018 - MARISA CUOMO	 €	 60
(piedirosso, aglianico)

mavros 2018 (piedirosso) – CENATIEMPO 	 €	 30

taurasi Docg 2007 - AMARANO 	 €	 55

EMILIA ROMAGNA

lambrusco frizzante - PALTRINIERI	 €	 20

ricordi perduti 2020 zero solfiti - LA PIANA 	 €	 30
(malbo gentile) 

san bartolomeo 2010 (bonarda, barbera) - CROCI 	 €	 35

FRIULI 

merlot colli orientali 2018 – LE DUE TERRE	 €	 60

pinot nero colli orientali 2018 – LE DUE TERRE	 €	 60

schioppettino colli orientali 2019 – RONCO SEVERO	 €	 45

teran 2019 (refosco) - SKERK	 €	 45

schioppettino 2013 magnum - BRESSAN	 €	 190

LAZIO

cesanese metodo ripasso 2019 (cesanese) - L’OLIVELLA 	 €	 30

zitore frusinate igt (lecinaro) - PALAZZO TRONCONI 	 €	 35

LOMBARDIA

rosso d’asia 2016 (croatina) – PICCHIONI	 €	 35

valtellina superiore inferno 2019 – MARCO FERRARI 	 €	 55
(chiavennasca)

MARCHE

artù marche igt 2018 - FATTORIA SAN LORENZO 	 €	 25
(montepulciano, sangiovese) 

MOLISE

tintilia macchiarossa 2016 – CIPRESSI	 €	 40



PIEMONTE 

barbaresco rombone 2018 – LUIGI ODDERO	 €	 55

dolcetto d’alba 2021 – LUIGI ODDERO	 €	 25

barbera d’alba - PRINCIPIANO FERDINANDO	 €	 28

barolo boscareto 2011 – PRINCIPIANO FERDINANDO	 €	 140

barolo boscareto 2013 – PRINCIPIANO FERDINANDO	 €	 120

nebbiolo d’alba superiore “cumot” 2018 - MAIOLICA	 €	 40

memorie 2020 (nebbiolo,freisa)  - GABRIELE MORRA	 €	 35

pico gonzaga monferrato superiore (barbera) 2016 - CASTELLO UVIGLIE	 €	 40

barbaresco rabajà 2016 - BRUNO ROCCA	 €	 130

barbaresco currà 2015 - BRUNO ROCCA	 €	 130

barbaresco currà 2015 magnum - BRUNO ROCCA	 €	 260

segreto 2001 (barbera) - CASCINA EBREO	 €	 170

torbido! 2005 (nebbiolo) - CASCINA EBREO	 €	 150

barolo vecchie vigne 2009 (nebbiolo)- GIOVANNI CORINO	 €	 150

gattinara 2019 - TRAVAGLINI	 €	 45

gattinara riserva 2017- TRAVAGLINI	 €	 60

PUGLIA 

primitivo di manduria 2019 – FEUDI SALENTINI	 €	 45

brutal puglia igp 2019 (nero di troia) – PROGETTO CALCARIUS	 €	 45

SARDEGNA

ghirada fittiloghe 2019 - VIKE VIKE 	 €	 35
(cannonau di sardegna)

SICILIA

bonavita rosso igt terre siciliane 2019 - BONAVITA	 €	 50

cerasuolo di vittoria classico 2018 - COS 	 €	 35

frappato igp 2021 - COS 	 €	 30

etna rosso vinupetra 2017 – SALVO FOTI	 €	 70

i vigneri 2021 - SALVO FOTI 	 €	 35

maquè rosato 2021 (perricone) - PORTA DEL VENTO	 €	 30

syrah di macellarotto 2019 – CASE ALTE	 €	 35

nero d’avola sicilia doc 2020 – CASE ALTE	 €	 25

vino di anna rosso 2020 - VINO DI ANNA	 €	 60

etna rosso calderara sottana 2012 - TENUTA DELLE TERRE NERE	 €	 90

Vini rossi



TOSCANA

brunello di Montalcino 2015 - PIAN DELL’ORINO 	 €	 180

rosso di Montalcino 2016 - PIAN DELL’ORINO 	 €	 85

brunello di montalcino “poggio alle mura” 2007 - CASTELLO BANFI	 €	 150

brunello di Montalcino 2017 - CASTELLO TRICERCHI 	 €	 70

cabraia igt rosso toscano 2017 - GUALDO DEL RE 	 €	 95

Toscana Igt Pugnitello “Somatico” 2019 - PODERE IL CASTELLACCIO	 €	 45

alicante nero costa toscana igt 2020 - AMPELEIA	 €	 40

ciliegiolo igt toscana 2020 - SAN FERDINANDO 	 €	 25

syrah selezione 2019 - ISOLE E OLENA  	 €	 90

Atis bolgheri superiore doc 2017 - GUADO AL MELO 	 €	 70

chianti classico riserva 2015  - FATTORIA DI PETROGNANO 	 €	 30

montecucco sangiovese riserva 2016 - CAMPINUOVI 	 €	 45

pinot nero vigneto di coldaia 2018 - PODERE FORTUNA 	 €	 40

morellino di scansano riserva  2015 - PROVVEDITORE BARGAGLI	 €	 45

nobile di montepulciano riserva 2017 - IL CONVENTINO 	 €	 40

TRENTINO ALTO ADIGE

lagrein vecchie vigne 2020 – BRUNNENHOF	 €	 30

pinot nero vigneti delle dolomiti 2017 – DALZOCCHIO	 €	 55

teroldego rotaliano doc 2019 - FEDRIZZI 	 €	 30

skythos 2015 (pinot nero,sangiovese,petit verdot)  – DOLOMYTHOS	 €	 80

san leonardo vigneti delle dolomiti 2015 - SAN LEONARDO 	 €	 110

san leonardo vigneti delle dolomiti 2011 - SAN LEONARDO 	 €	 130

san Leonardo vigneti delle dolomiti 2008 - SAN LEONARDO 	 €	 150

UMBRIA

sagrantino di montefalco 2014 - ADANTI	 €	 45

malvasia nera umbria igt 2019 - ANDREA PILAR	 €	 25

VALLE D’AOSTA

torrette superieur 2021 (petit rouge, comalin, fumin) - LA PLANTZE	 €	 30

Vini rossi



VENETO 

amarone della valpolicella – FERRAGU	 €	 150

amarone della valpolicella riserva – FERRAGU	 €	 300

amarone della valpolicella “mazzano” – MASI CANTINA PRIVATA	 €	 160

osar oseleta della valpolicella igt – MASI CANTINA PRIVATA	 €	 80

amarone della valpolicella – CONTRÀ MALINI	 €	 60

ripasso della valpolicella – CONTRÀ MALINI	 €	 40

valpolicella classico superiore – CONTRÀ MALINI	 €	 30

gregorio tai rosso – ALESSANDRO PIALLI	 €	 60

rosso calbin (tai rosso) - ALESSANDRO PIALLI	 €	 30

pinot nero - MARCO BUVOLI	 €	 50

raboso malanotte 2010 - TESSÉRE	 €	 40

rosso dell’abazia igt – SERAFINI E VIDOTTO	 €	 65

montepulgo merlot veneto igt 2009 – MASARI	 €	 150

oratorio di san lorenzo carmenere riserva 2016 - INAMA	 €	 65

oratorio di san lorenzo carmenere riserva 2012 - INAMA	 €	 90



wiebelsberg grand cru 2014 (riesling) – GRESSER - ALSAZIA	 €	 60

wiebelsberg grand cru 2003 (riesling) – GRESSER - ALSAZIA	 €	 80

ya plus qua 2020 (auxerrois,sylvaner) – KUMPF ET MEYER - ALSAZIA	 €	 35

gewurztraminer clos grand cru 2018 – WILLM - ALSAZIA	 €	 45

wachenheimer goldbachel p.c. 2017 (riesling) – BURKLIN WOLF - GERMANIA	 €	 70

graacher josephshofer g.g. dry 2017 (riesling) – KESSELSTATT - GERMANIA	 €	 70

espere gruner veltriner 2016 – MATHIAS WARNUNG - AUSTRIA	 €	 45

mersault les narvaux 2019 (chardonnay) – BOUZERAU – BORGOGNA	 €	 90

mersault les narvaux 2016 (chardonnay) – BOUZERAU – BORGOGNA	 €	 120

chassagne montrachet 2015 (chardonnay) – GIRARDIN – BORGOGNA	 €	 140

puligny montrachet 2014 (chardonnay) – GIRARDIN – BORGOGNA	 €	 160

mersault 2015 (chardonnay) – BOUZERAU – BORGOGNA	 €	 120

morey saint denis 2016 (chardonnay) - DUJAC - BORGOGNA	 €	 140

attention chenin blanc mechant 2021 - CLOS DE TREILLES - LOIRA	 €	 35

rocalhas 2015  – GRAIN SAUVAGE - LANGUE DOC	 €	 45

Vini bianchi esteri 

Vini rossi esteri 
vosnè romanee 2017 pinot nero - ARNAUX LACHAUX - BORGOGNA	 €	 200

nuits saint georges 2014 pinot nero - ARNAUX LACHAUX - BORGOGNA	 €	 160

pommard noizons 2016 pinot nero- ROSSIGNOL - BORGOGNA	 €	 155

volnay 1er cru 2016 pinot nero - ROSSIGNOL - BORGOGNA	 €	 190

bordeaux 2010 - CHATEAU SAINT ANDRE - BORDEAUX	 €	 100

croze hermitage syrah 2017 - DARD ET RIBO - RHONE	 €	 70

olla rouge - MATASSA - LANGUEDOC	 €	 50
(grenache noir, grenache gris, macabeu)

jorde rouge - SAINT MATHIEU - LANGUEDOC	 €	 35
(syrah, grenache,carignan)

 cabernet franc anjou rouge demandè aoc - CLOS DE TREILLES - LOIRA	 €	 40

cabernet franc les terres rouge - ARNAUD LAMBERT - LOIRA	 €	 35

morgon gamay aoc - CHATEAU DE GRAND PRE - BEAUJOLAIS	 €	 45

modra frankinja blaufrankisch - KOBAL - SLOVENIA	 €	 30

basis zweigelt - MATHIAS WARNUNG - AUSTRIA	 €	 35

saperavi rcheuli anfora 2014 - TCHOTIASCHIVILI - GEORGIA	 €	 120



Vini al calice 

Birrificio Artigianale Larü
TREVISO

BOLLICINE
Prosecco Doc Treviso - SAN MARTINO	 €	 4

Durello Extra brut 36 mesi - DAMA DEL ROVERE	 €	 8

BIANCHI
Chardonnay igt - SAN BASILIO	 €	 5
Malvasia - FEUDI SALENTINI	 €	 5
Gewurztraminer - FALKENSTEIN	 €	 7

ROSSI
Schiava Nera - NICOLODI	 €	 5
Rosanna - CONTRÀ MALINI	 €	 5
Pinot nero - THEULEOT JUILLOT	 €	 10

consigliato da noi

“Nysa” Pils 4,5% bassa fermentazione, 50 cl.	 €	 10

“Linfha” Ipa 6,8% bassa fermentazione, 75 cl.	 €	 15

 

“Finnegan” Irish Red Ale 5,2% alta fermentazione, 50 cl.	 €	 10

“Bruma” Apa 6,0% alta fermentazione, 75 cl.	 €	 15


